
In unserem Betrieb werden Gerichte mit allen im Anhang II der LMIV angeführten Allergenen Stoffen zubereitet, A – Gluten, B – Krebstiere, 
C – Ei, D – Fisch, E – Erdnuss, F – Soja, G – Milch, unbeabsichtigte Kreuzkontakte können nicht ausgeschlossen werden.  H – Nüsse, L – Sellerie, 
M – Senf, N – Sesam, O – Sulfite, P – Lupinen, R – Weichtiere;  

  

Herzlich Willkommen im Hotel Elisabeth 
 

 

Familie Rainer 

Hochfügener Straße 67 

A-6263 Fügen im Zillertal 

Tel: +43 (0) 5288 62972 

info@elisabeth-fuegen.at www.elisabeth-fuegen.at  
 

mailto:info@elisabeth-fuegen.at
http://www.elisabeth-fuegen.at/
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Aus dem Suppentopf 
 

Klare Rinderkraftbrühe mit Fadennudeln A, C, F, G, L € 6,00 
 

Klare Rinderkraftbrühe mit Kräuterfrittaten A, C, F, G, L € 6,00 
 

Karotten-Ingwer-Suppe F, G, L € 6,60 
 

Tomatencremesuppe mit Sahnehaube F, G, L € 6,40 
 
 

Salatvariationen 
 

Gemischter Salat mit Hausdressing C, F, L, M € 7,50 
 

Grüner Salat mit Hausdressing C, F, L, M € 6,20 
 

Gemischter Salatteller C, F, L, M, O € 18,50 
mit gebratenen Putenstreifen 
 

Gemischte Blattsalate mit gegrillten Garnelen B, C, F, L, M € 22,00 
 
Salat vom Buffet C, F, L, M €      10,50 
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Vegane Gerichte 

Buntes Gemüsecurry mit Basmatireis F, O € 15,00 

 

Bodenständige Küche 
 

Schinken-Käse-Toast A, G € 7,70 
 

Steaktoast  € 21,70 
Cocktailsauce und Salatgarnitur A, F, G, L, M, O 
 

Spaghetti Bolognese/Pomodoro mit Parmesan A, G € 12,00 
 

Wiener Schnitzel vom Schwein A, C, G € 18,90 
Pommes frites und Preiselbeeren 
 

Mixed Grill von Rind, Schwein und Pute F, G, L, M, O € 25,20 

Pommes frites und Kräuterbutter 
 

Zwiebelrostbraten M, O € 27,50 
Röstinchen und buntes Gemüse 
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Jägerpfandl € 26,00 
Schweinefilet mit Pilzrahmsauce A, C, G, O 
Butterspätzle und buntes Gemüse 
 

Zanderfilet gebraten D, L, O € 26,90 
mit Knoblauch-Kräuter auf Tomatenrisotto und Grillgemüse 
 

Rumpsteak auf Pfefferrahmsauce M, L € 31,20 
buntes Gemüse und Pommes frites 
 

Regionale Gerichte 
 

Käsespätzle mit grünem Salat A, C, G € 13,50 
 

Zweierlei Schlutzkrapfen A, C, G € 13,50 
mit brauner Butter und Parmesan 
 
 

Tiroler Gröstl C  € 14,00 
serviert mit Krautsalat 
 

Räucherforelle D, L, O €     17,50  

mit Rösti und Preiselbeersahne 
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Zur Jause 
 

Frankfurter Würstl mit Senf und Brot A, M € 7,10 
 

Zillertaler Jausen Platte G € 17,00 
 
 

Süßes zum Abschluss 
 

Kaiserschmarren mit Apfelmus A, C, G € 14,70 
 

Kuchen des Tages € 4,80 
 

2 Stück Marillen-Palatschinken A, C, G € 11,00 
 

Unsere Eisauswahl finden Sie in unserer Eiskarte. 


